ESCUELA

K E‘Z"EY/'?SEJ\DAD m POLITECNICA
B\ DS SUPERIOR

Diligencia para hacer constar que las siguientes paginas de este documento
se corresponden con la informacion que consta en la Secretaria de la
Escuela Politécnica Superior de la Universidad de Sevilla relativa al
programa oficial de la asignatura de Emprendimiento en el Sector
Alimentario (51480002) del curso académico 2025-26, de los estudios de
Master Universitario en Tecnologia e Industria Alimentaria.

Responsable de Secretaria del Centro

Pilar Barrachina Mediavilla

Codigo Seguro De Verificacion

yr hLmhj poZLf XBdr yEl EYQ==

Fecha

18/03/2026

Firmado Por

MARIA PILAR BARRACHINA MEDIAVILLA

Url De Verificacién

https://pfirnma.us. es/verifirml code/yrhLmhj poZLf XBdr yEl EYQY8DY3D

Péagina

1/5



https://pfirma.us.es/verifirma/code/yrhLmhjpoZLfXBdryElEYQ%3D%3D

PROGRAMA DE LA ASIGNATURA
Emprendimiento en el Sector Alimentario

2z

UNIVERSIDAD

b SEVILLA

Datos basicos de la asignatura

Titulacion: Master Universitario en Tecnologia e Industria Alimentaria
Afio plan de estudio: 2014

Curso implantacion: 2014-15

Centro responsable: Escuela Politécnica Superior

Nombre asignatura: Emprendimiento en el Sector Alimentario
Cdédigo asigantura: 51480002

Tipologia: OBLIGATORIA

Curso: 1

Periodo imparticién: Cuatrimestral

Créditos ECTS: 3

Horas totales: 75

Areal/s: Organizacion de Empresas
Departamento/s: Organizacion Industrial y Gestién Emp.lI

Objetivos y resultados del aprendizaje

OBJETIVOS:

Es objetivo de la asignatura ofrecer al alumno una vision general de la creacion de
empresas, ofreciendo herramientas al alumno que contribuyan a la generacion de ideas de
negocio y a la elaboracién de un plan de empresa en este sector. En concreto, se pretende:

- Reforzar la idea de emprendimiento como una opcion real, favoreciendo el contacto
directo con la realidad empresarial del sector.

- Conocer y saber analizar el perfil del emprendedor y las formas de emprender.

- Proporcionar una metodologia para analizar un modelo de negocio.

- Conocer las formas juridicas méas habituales de constitucién de una empresay las
fuentes

de financiacion.

- Saber reconocer la importancia de la innovacién en el emprendimiento.

COMPETENCIAS:
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Competencias especificas:

E21.- Conocimientos de creacién de empresas.

Competencias genéricas:

GO01.- Capacidad para la organizacion y la planificacion.

GO02.- Capacidad de integrar diferentes operaciones y procesos.

T02.- Capacidad para analizar, evaluar y sintetizar ideas propias de una manera
critica.

TO4.- Capacidad de busqueda, andlisis y seleccion de la informacion.

TO06.- Habilidades en las relaciones interpersonales.

T08.- Fomentar el espiritu emprendedor.

Contenidos o blogques tematicos

1.-Creacion de empresas.

Tipos de empresas

Formas juridicas

2.-El Plan de Empresa y plan de negocio

Cuando es necesario crear un Plan de Empresa

Contenido del Plan de Empresa
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Disefio e implementacion de un plan de Empresa.

3.-Empresas de base tecnologica (EBTSs).
Definiciones

Principales caracteristicas

Sectores de alta y baja tecnologia

Fines y objetivos de las EBTs

Actividades formativas y horas lectivas

Actividad Horas
B Clases Teérico/ Practicas 15

Metodologia de ensefanza-aprendizaje

Exposiciones y seminarios

El elemento metodolégico fundamental en esta asignatura seré la exposicion de contenidos
por parte de profesionales del emprendimiento mediante charlas/conferencias apoyadas
por diferentes instrumentos docentes que faciliten la comunicacion. Se fomentara la
participacion del alumnado mediante el desarrollo y exposicidn de ejemplos practicos de
aplicacion de los contenidos.

Clases tedricas

Clases practicas.

Presentacion de trabajos.

Visita externa al C.A.D.E.

Sistemas y criterios de evaluaciéon y calificacion
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Sistema de evaluacion:

Evaluacion alternativa: Para optar a la evaluacion alternativa, se exige la asistencia a un
minimo del 90% de las sesiones y la realizacion de un trabajo y su presentacion, de
caracter obligatorio. La calificacién final se obtendria de la siguiente forma: 30%: Asistencia
y participacion en clase y 70%: Evaluacion del trabajo realizado y su presentacion.

Evaluacion convencional: Para superar la asignatura el alumno debera obtener en el

examen de la convocatoria correspondiente 5 puntos sobre un total de 10 y la realizacion
del trabajo final de la asignatura.
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