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Master en Tecnologia e Industria Aliment

OBJETIVOS:

Formacion de especialistas en la industria alimentaria, tanto a nivel
profesional como investigador, de acuerdo con las necesidades y demandas
de uno de los sectores mas dinamicos y productivos en Espafna y en la
Andalucia. Las competencias estan relacionadas con:

* la produccion y conservacion de alimentos,

* la gestion de la calidad y la seguridad alimentarias,
e el tratamiento de residuos y

« el desarrollo de nuevos alimentos y/o procesos

DIRIGIDO A:

Ing. Quimicos, Ing. Agronomos, Quimicos,
Biotecnologos, Bidlogos, Farmaceuticos, ...
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Master en Tecnologia e Industria Alimentar

60 ECTS (1 curso académico)

MODULO BASICO: Tecnologia de Conservacién y Procesado de los Alimentos

MODULO TECNOLOGICO:

Procesos Industriales Alimentarios

Tratamiento y Reutilizacion de Residuos Alimentarios
15 ECTS

Quimica y Bioquimica de los Alimentos

Propiedades Sensoriales de los Alimentos
MODULO OPTATIVO:

TRABAJO FIN DE MASTER:

Microbiologia de Alimentos

Emprendimiento en el Sector Alimentario
14 ECTS

MODULO OPTATIVO: 7 Materias/asignaturas
MODULO DE CALIDAD Y SEGURIDAD: Materias

Indicadores Ambientales en la Industria Alimentaria

Higiene y Seguridad en la Industria Alimentaria Tratamiento de Solidos en la Industria Alimentaria

Control Analitico de la Calidad de los Alimentos Frio y Calor Aplicados a la Industria Alimentaria

., . Automatizacion en la Industria Alimentaria
Gestion de la Calidad Proyectos de Industrias Alimentarias

3
3
Bioprocesos en la Industria Alimentaria 3
3
3
3

13 ECTS Practicas en empresa/ planta piloto 12
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Master en Tecnologia e Industria Alimentaria u‘%'

SALIDAS PROFESIONALES:

Desarrollo, en Organismos Publicos y en Empresas
Privadas, de tareas relativas a:

- produccion industrial (tareas de control, disefo
de equipos e instalaciones),

- gestion de la calidad,

- gestion medioambiental,

- asesoramiento téecnico

- innovacion e investigacion (en nuevos alimentos,
métodos de produccién, métodos de conservacion, en
envasado, ...)

- seguridad alimentaria (disefio e implementacion
de sistemas de autocontrol, auditorias)

Demanda: 300%
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SALIDAS ACADEMICAS:

DOCTORADO EN INSTALACIONES Y
SISTEMAS PARA LA INDUSTRIA

LINEAS DE INVESTIGACION

e Caracteristicas interfaciales, formacion y estabilidad y propiedades
funcionales de emulsiones y espumas alimentarias

* Reologia y Procesado de Emulsiones y Geles de Biopolimeros.
* Procesado Termomecanico de Materiales Bioplasticos.

e Valorizacion de Residuos Yy depuracion de efluentes. Obtencién de
Biocombustibles.

» Evaluacién de la Calidad Alimentaria: Aspectos Sensoriales y Nutricionales.
» Estudio de Microcontaminantes en Aguas y Muestras Medioambientales.
* Andlisis de alimentos
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